BRUNCH



BONO
ZO 4

ALLE WAHLWEISE AUCH ALS ICED VARIANTE

ESPRESSO® 2,5
ESPRESSO MACCHIATO** 3
ESPRESSO DOPPIO ® 4
ESPRESSO DOPPIO MACCHIATO * 4,5
CAFFE CREMA® 3.5
CAPPUCCINO** 4
LATTE MACCHIATO * 4,5
CHAI LATTE * 4,5

HEISSE SCHOKOLADE ° 4,5

Dunkel | Weif

MENU

MATCHA LATTE® 5,5

IGED STRAWBERRY MATCHA™ 6,5

[CED PASSIONFRUIT MATCHA =2 6,5

EILLES TEE 45
Schwarz | Gran | Kamille | Frachte | Minze
FRISCHER TEE 5

Minze | Ingwer

HEISSE ZITRONE 45

frische Zitronenscheiben

Alle Milchgetrdnke auch optional mit Hafer-,Soja- o. Kokos-

Reismilch (+0,50€)

Aot Suffe £ W Dheoks? Gost

IMMUN SHOT 0,1L*

mit Ingwer, Zitrone & Orange

FRISCH GEPRESSTER SAFT 0,2L° 6

Apfel [ Orange [ Karotte

ENERGY BOOST e#e 9

Avocado | Mandeln | griech. Joghurt | Banane
Honig | Sojamilch

GOLDEN ISLAND e 9

Mango | Kokosmilch | Banane | griech. Joghurt
Chiasamen

COCO LUSH ™= 9

Ananas | Erdbeere | Zitrone | Kokosmilch
Apfel | Minze

MIMOSA® 0,2L/0,75L (karatte)  6,5140
Sekt | Orangensaft

CRANBERRY MIMOSA® 0,2L 6,5
Sekt | Cranberrysaft | Limette

BELLINI = 8.6

Sekt | Pfirsichlikor | Pfirsichpuree

VANILLA ESPRESSO MARTINI =2 13

Vanille Vodka | Kahlua | Espresso

PROSECCO SOLICUM CUVEE SPUMANTE DOCG*
0J0L10,75L 6133



/7/%%7%4 BOINO

ROMEO & JULIA*2 (fur zwei Personen) 33

Platte mit Graved Lachs | Sahne-Meerettich | Wurst- und Kdseauswahl | zwei Joghurt mit
Frachten | zwei Butter-Croissants | Brotkorb | Butter | Konfittre | Nutella

AVO ADDICTED e+ 14

Malzbrot | Frischk&se | Bio-Ruhrei oder Spiegelei | Avocado | Kirschtomaten | GewUrze

optional mit Graved Lachs +4€ [ mit Fetakdse +3€ [ mit Schinken +3€

COUNTRY DAY e 15

zwei Bio-Spiegeleier | gebratener Speck | Bratkartoffeln | Butter | Brotkorb

LA VITA E BELLA »= 15

zwei Bio-Ruhreier mit Spinat | Tomaten | Mozzarella di Bufala | italienischer Landschinken
Brotkorb | Butter

EGG BENEDICT o0 16

Englisch Muffin | zwei pochierte Bio-Eier | Sauce Hollandaise

wahlweise mit Graved Lachs oder Parmaschinken

GOOD MORNING " 14

ein gekochtes Bio-Ei | marinierte Avocado | Brotkorb | Butter | Bio-Naturjoghurt mit
Granola, frischen Frichten & Bio-Honig

BRUNCH BURGER 14

Irish Beef | hausgem. Burgersauce | Cheddar | Spiegelei | Salat | Tomate

Beilagen: Pommes +5,5€ | SUBkartoffelpommes +7€ | Bratkartoffeln +6€

YOU'RE MY TRUFFLE ** 17

Malzbrot | zwei RUhreier oder zwei Spiegeleier | frischer Truffel | Grana Padano | Rucola

4

zwei MUnchner WeilBwurst | Breze | stRer Senf

VEGAN WEISSWURST 0°CLOCK *****  vegan '

2x Greenforce WeiBwurst auf Basis von Erbsenprotein | Breze | siBer Senf

NQ.W/ 12

PANU0ZZ0 PROSCIUTTO ¢ NW! 13

Sandwich aus Pizzateig | Parmaschinken | Mozzarella di Bufala | Rucola | Tomate



[ JUST SPEAK FRENCH <2 12

French Toast | Zimt | frische Fruchte | Vanilleeis | Puderzucker
wahlweise mit Nutella, Ahornsirup, Pistaziencreme, Biscoff Lotus Creme Nﬂ?/

PANCAKES PLEASE *+ 13

Pancakes | frische Frachte | Vanilleeis | Puderzucker

wahlweise mit Nutella, Ahornsirup, Pistaziencreme, Biscoff Lotus Creme NQW

ACAI APPETITE™™ vegan 10

Acai Bowl aus Acai, Banane, Haferflocken & Hafermilch | frische Frichte | Granola
Chiasamen | CashewnUsse | Leinsamen | Gojibeeren

MANGO MOOD "*** yegan v 11

Mango Bowl aus Mango, Banane, Haferflocken & Hafermilch | frische Frichte | Granola
Chiasamen | Gojibeeren | getrocknete Mangostreifen

PASTRAMI BURGER "2+ 16

zarter Rinder Pastrami | Cheddar | Tomate | rote Zwiebel | GewUrzgurke | Salat
hausgemachte Sauce | Brioche Bréotchen

PASTRAMI BLOOM e ¥

getoastetes Malzbrot | aufgetrchener Ricotta | Pastrami | Avocado | pochiertes
El | Rucola | Tomate | karamellisierte Zwiebel | Parmigiano

CREAM CUT "¢ 18

getoastetes Malzbrot | cremiger Burrata | Basilikumpesto | Kirschtomaten
Rucola | Truffel

AVO COAST 12aacos .

Malzbrot | Avocadocreme | gewdlrfelte Tomate | pikante Garnelen | Oregano




GEKOCHTES BIO-El
RUHREI AUS ZWEI BIO-EIERN

OMLETT AUS ZWEI BIO-EIERN
SPIEGELEI

w o o w

EF G s

FETAKASE'

GRAVED LACHS’
MOZZARELLA DI BUFALA®
CHAMPIGNONS

TOMATEN

GEMUSE

SPINAT

RUCOLA

SPECK

PARMASCHINKEN
JOGHURT MIT FRISCHEN FRUCHTEN °
BROTKORB*



ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE

A: GLUTENHALTIGES GETREIDE/-ERZEUGNISSE
B: KREBSTIERE

C: EIER

D: FISCH

E: ERDNUSSE

F: SOJA

G: MILCH/LAKTOSE

H: SCHALENFRUCHTE

I: LUPINENERZEUGNISSE

J: WEICHTIERE

K: SELLERIE

L: SENFERZEUGNISSE

M: SESAMERZEUGNISSE

N: SCHWEFELDIOXID/SULFITE

1: FARBSTOFF

2: KONSERVIERUNGSSTOFFE
3: ANTIOXIDATIEN

4: GESCHMACKSVERSTARKER
5: NITRAT

6: ENTHALT PHENYLALANINQUELLE
7: GESCHWARZT

8: GEWACHST

9: SUSSUNGSMITTEL

10: PHOSPHAT

11: CHININHALTIG

12: KOFFEINHALTIG

13: TAURIN

14: SAUERUNGSMITTEL

15: STABILISATOREN



	BO NO
	BRUNCH
	Brunch
	BO NO
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	MENÜ
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	Herzhaft
	BO NO
	Romeo & Julia                                                                                                            33
	A,G,2,D
	(für zwei Personen)
	Platte mit Graved Lachs l Sahne-Meerettich l Wurst- und Käseauswahl l zwei Joghurt mit  Früchten l zwei Butter-Croissants l Brotkorb l Butter l Konfitüre l Nutella


	Avo addicted                                                                                                             14
	A,C,G,M
	Malzbrot l Frischkäse l Bio-Rührei oder Spiegelei l Avocado l Kirschtomaten l Gewürze
	optional mit Graved Lachs +4€ / mit Fetakäse +3€ / mit Schinken +3€

	Country Day                                                                                                              15
	A,C,G
	zwei Bio-Spiegeleier l gebratener Speck l Bratkartoffeln l Butter l Brotkorb

	la vita e bella                                                                                                          15
	A,C,G
	zwei Bio-Rühreier mit Spinat l Tomaten l Mozzarella di Bufala l italienischer Landschinken Brotkorb l Butter

	Egg Benedict                                                                                                              16
	A,C,G,D
	Englisch Muffin l zwei pochierte Bio-Eier l Sauce Hollandaise
	wahlweise mit Graved Lachs oder Parmaschinken

	Good morning                                                                                                             14
	A,C,G
	ein gekochtes Bio-Ei l marinierte Avocado l Brotkorb l Butter l Bio-Naturjoghurt mit  Granola, frischen Früchten & Bio-Honig

	Brunch burger                                                                                                             14
	A,H,G
	Irish Beef l hausgem. Burgersauce l Cheddar l Spiegelei l Salat l Tomate
	Beilagen: Pommes +5,5€ I Süßkartoffelpommes +7€ I Bratkartoffeln +6€

	You’re my truffle                                                                                                              17
	A,H,G
	Malzbrot l zwei Rühreier oder zwei Spiegeleier l frischer Trüffel l Grana Padano l Rucola

	Weißwurst o’clock                                                                                                  12
	zwei Münchner Weißwurst I Breze I süßer Senf

	Vegan Weißwurst o’clock                                                                                       12
	vegan
	2x Greenforce Weißwurst auf Basis von Erbsenprotein I Breze I süßer Senf

	Panuozzo Prosciutto                                                                                                 13
	A,G,1,2,3
	Sandwich aus Pizzateig I Parmaschinken I Mozzarella di Bufala  I Rucola I Tomate


	Süß
	i just speak french                                                                                                  12
	French Toast l Zimt l frische Früchte l Vanilleeis l Puderzucker
	wahlweise mit Nutella, Ahornsirup, Pistaziencreme, Biscoff Lotus Creme

	pancakes Please                                                                                                      13
	Pancakes l frische Früchte l Vanilleeis l Puderzucker
	wahlweise mit Nutella, Ahornsirup, Pistaziencreme, Biscoff Lotus Creme

	Acai appetite                                                                                                             10
	vegan
	Acai Bowl aus Acai, Banane, Haferflocken & Hafermilch l frische Früchte l Granola Chiasamen l Cashewnüsse l Leinsamen l Gojibeeren

	Mango mood                                                                                                                 11
	vegan
	Mango Bowl aus Mango, Banane, Haferflocken & Hafermilch l frische Früchte l Granola   Chiasamen l Gojibeeren l getrocknete Mangostreifen



	Spring       Specials
	zarter Rinder Pastrami I Cheddar I Tomate I rote Zwiebel I Gewürzgurke I Salat hausgemachte Sauce I Brioche Brötchen
	getoastetes Malzbrot I aufgetrchener Ricotta I Pastrami I Avocado I pochiertes EI I Rucola I Tomate I karamellisierte Zwiebel I Parmigiano
	getoastetes Malzbrot I cremiger Burrata I Basilikumpesto I Kirschtomaten Rucola I Trüffel
	Malzbrot I Avocadocreme I gewürfelte Tomate I pikante Garnelen I Oregano
	Pastrami burger                                                                                   16
	Pastrami Bloom                                                                                     17
	Cream cut                                                                                              18
	Avo coast                                                                                              17

	Extras
	Eier
	ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE

