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COCKTAILS

Specials
MALFY ROSE

MOCKTAILS

MALFY GIN ROSA, RAMAZOTTI ROSATO, LIME, HIBISKUS, TONIC

TERRA
BOAR SCHWARZWALD DRY GIN, WERMUT, HOLUNDER, ORANGE BITTERS, TONIC

VERDE
MIDORI MELONENLIKÖR, VODKA, LIME, ZUCKER, SODA

FIG SOUR
 AMARETTO, FEIGE, ZITRONE, VEG. EIWEISS

LA MORA
BROMBEERSIRUP, GINGER ALE, LIME, AGAVE, SODA

SUZE BASIL
SUZE LIKÖR, GIN, LIME, BASILIKUM, ZUCKER

12

13

11

12

11

10

N,1,11

N,11

N

N

N

N,14



Fiore di Rossa
Wildberry Tonic,  Grenadine,  Soda,  Lavendel 9

Dein Lieblingsdrink fehlt?
Sprich uns an!

Aperol Spritz
Aperol ,  Frizzante,  Soda,  Orange

Hugo I Hugo alkoholfrei
Frizzante,  Soda,  Holunder,  Minze,  Limette  

Lillet Berry
Lil let  Blanc,  Wildberry Tonic,  Beeren

Pink Campari
Campari ,  Frizzante,  Pink Grapefruit  Soda

Lil let  Blanc,  Frizzante,  Mango,  Maracuja,  Vanil le

Vodka,  Kahlua,  Espresso,  Zucker

Pornstar Martini
Vodka,  Vanil la Likör,  Maracujasaft ,  Lime 

Negroni
Gin,  Campari ,  Wermuth,  Orange

Pesca Bella

Havana Rum 3 Años,  Ananas.  Lime,  Zitrone,  Agave

Tequila,  Amaretto,  Orangensaft ,  Lime

MOCKTAILS
Botanical

No Pornstar

White Linen

La Mia Fragola

9

9

9

10

10

APERITIF

Sarti Spritz
Sarti  Rosa,  Frizzante,  Soda

Solera Spritz

COCKTAILS
Espresso Martini

Vodka,  Pfirsichlikör,  Pfirsichnektar,  Lime,  Vanil le

Rosmarino
Gin,  Rosmarin,  Lime,  Zitrone,  Agave

Malena
Vodka,  Litchil ikör,  Lime,  Zitrone,  Apfel

Felicita
Gin,  Blutorangensaft ,  veg.  Eiweiß

Sole di Cuba

Paloma
Tequila,  Pink Grapefruit ,  Rosmarin

Italian Margarita

14

Botanical  Tonic,  Lime,  Zucker,  Minze

Rosy
Pink Grapefruit ,  Zitrone,  Lime,  Hibiscus

Maracujasaft ,  Lime,  Vanil le ,  Kokos

Tanqueray Gin 0,0%, Holunderblüte,  Zitrone,  Soda

Ananassaft ,  Maracujasaft ,  Lime,  Erdbeerpüree

9

14

12

Limonetta Spritz
Limoncel lo ,  Frizzante,  Basi l ikum, Minze 9

10

9

10

11

11

12

12

13

12

13

14

13

 Sours
Orangensaft ,  Zitrone,  Lime,  veg.  Eiweiß

mit  Wihskey,  Vodka,  Aperol  oder Amaretto 12

1,12

2

1,N

2

2

2

2

2

11

2

2

2

2

2

2,G

2

2,11

2,N

2,N

2,N

2,11,N

2,11,N

2,N

1,2,N



OFFENE WEINE

Chardonnay IGT

Sauvignon Blanc DOC

Lugana DOC

Weinschorle

Rocca Ventosa

Azienda Agricola Monviert

Azienda Agricola Coll i  Vaibo

9

9

10

8,5

Bardolino Chiaretto DOC
Casal  Busol

Château d’Esclans Whispering Angel

9

13

Primitivo Aulone IGP
Casa Vinicola San Giorgio

Montepulciano Ripasso DOC
Casa Vinicola Moncaro

8

9

WEINE

SPUMANTE

0,2l

Weiß

Rosé

Rot

CHAMPAGNER

0,75l

Bianco Sicilia Azisa DOC
Casa Vinicola Zisola,  2024,  Ital ien

Lugana Riserva Gemma DOC
Azienda Agricola Collo Vaibo

Lugana Frati DOC
Ca dei  Frati ,  2024,  Lombardei

Chardonnay Reserva Asmara IGT

Vermentino Boboli DOC
Giacomell i ,  2022,  Ital ien

Winkl Sauvignon DOC
Kellerei  Terlan,  2024,  Ital ien - Südtirol

Chardonnay Menfi DOC
Casa Vinicola Planeta,  2022,  Ital ien - Sizi l ien

Weiß

Rosé
Conte Lemar Rosé di Sardegna

2022,  Ital ien - Sardinien

Rosa dei Frati DOC
Ca dei  Frati ,  2023,  Ital ien - Lomardei

Château Minuty Prestige Rosé AOP
2023,  Frankreich - Provence

Château d’Esclans Whispering Angel
2023/24,  Frankreich - Provence

Rot

Rosso Campofiorin IGT

Ruinart Blanc de Blanc

Ruinart Rosé

Masi,  2020/21 Ital ien - Venetien

Rosso Tirrenico DOC
Tenuto Belguardo,  2020,  Ital ien - Toskana

Casalferro Rosso Toscana IGT
Ricasoli ,  2016,  Toskana

Amarone Costasera DOCG
Masi,  2019 Ital ien - Venetien

Barolo DOCG Cerequio Michele C.
2016,  Ital ien

Tignanello IGT Marchesi Antinori
2019/21 - Toskana

Prosecco Solicum Cuveé 
Spumante DOCG

0,1l  /  0,75l

Le Contesse Prosecco Pinot Rosé Brut
0,75l

0,75l

Moet & Chandon Imperial

Moet & Chandon Imperial  Rosé

Moet & Chandon Ice Imperial

0,3l

6/33

33

160

160

110

130

140

40

45

45

652021,  I tal ien - Trentino

65

75

100

59

45

65

65

45

50

110

120

220

450
Alle Weine und Champagner enthalten Sulf i te.



WASSER & SOFTDRINKS

LIMONADEN BIERE
Minze Holunder

Zitronensaft ,  Minze,  Holunderblütensirup

Litchi
Zitronensaft ,  Litchisirup,  Soda

Maracuja Vanille
Zitronensaft ,  Maracujasaft ,  Vanil le ,  Soda

Wassermelone 
Zitronensaft ,  Wassermelonensirup,  Soda

Rosmarin Basilikum
Zitronensaft ,  hausgem. Basi l ikumsirup,  Rosmarin

Acqua Panna / San Pellegrino
0,25l  /  075l

Münchner Tafelwasser
0,4l  /  1 l

Coca-Cola / Zero

Sprite

Paulaner Spezi

Hausgemachter Pfirsich-Eistee

Thomas Henry Tonic
Tonic Water,  Bitter Lemon, Ginger Ale ,  

Spicy Ginger,  Wild Berry,  Pink Grapefruit

Red Bull Energy / Sugarfree

Saft & Nektar
Apfel  Naturtrüb,  Orange,  Maracuja,  

Mango,  Ananas,  Johannisbeere

Saft  0,2l

Saftschorle  0,4l

0,2l

0,2l

0,4l

0,4l

0,2l

0,25l

KAFFEE & TEE

Augustiner Hell

Augustiner Hell alkoholfrei

Erdinger Weißbier / alkoholfrei

Radler

Peroni Nastro Azzuro

Peroni Nastro Azzuro 0,0%

Espresso

Espresso Macchiato*

Caffe Crema

Espresso Doppio

Doppio Macchiato*

Cappuccino*

Latte Macchiato*

Heiße Schokolade*

normal /  groß

weiß / dunkel

Eilles Tee
Earl  Grey,  Grün,  Kamil le

Sommerbeere,  Minze

Frischer Tee
Minze / Ingwer

Heiße Zitrone
Ztronenscheiben,  Zitronensaft

*alle  Milchmischgetränke
auch wahlweise mit  Hafer- oder Kokosdrink (+0,5)

0,4l

vom Fass

0,5l

0,5l

0,5l

0,5l

0,33l

0,33l

5

3,5/8

4/6

4
4,5

2,5

3

4

4,5

3,5

4/5,5
4,5

5

4,5

5,5

4,5

5

4

5,5

5

4

4

6

6

6

6

6

A

1,12 1,9,12

1

1,12

2

1,2,11

12 9,12

12

12

12,G

12,G

12

12,G

12,G

G



RUM
Havana Club 3 Anos

Havana Club 7 Anos
Eminente Reserva

Ron Zacapa 23

TEQUILA
Jose Cuervo Especial Silver

Jose Cuervo Especial Gold

Don Julio Blanco
Don Julio Reposado

LIKÖR
Limoncello 

Amaretto

Sambuca 

Ramazotti

Baileys

BITTERS
Amaro Averna

Ramazzotti Amaro

GRAPPA
Cellini Grappa Cru

Sibona Di Chardonnay  

Frangelico  

Rum Chata  

Erdbeer Limes  

VODKA
Absolut      

Belvedere 

GIN
Beefeater

Illusionist

Brockmans 
Gin Mare

Tanqueray

Hendrick´s

Monkey 47 

WHISKEY

Jack Daniel´s

Chivas Regal 12
Johnnie Walker

Glenfiddich 12y 
Glenmorangie Original

Tennessee Whiskey

Blended Scotch

Single Malt  Scotch

Black Label

COGNAC
Hennessy Very Special Cognac     

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

Grey Goose

4 cl

4 cl

SPIR ITUOSEN & L IKÖRE



WOCHENKARTE

VORSPEISEN

Kürbissuppe
Kürbis I  Ingwer I  Kartoffel  I  Zwiebel I  Knoblauch

Karotte I  Kürbiskernöl

Burrata
Burrata I  Avocadocreme I  Kürbis I  Feige

konfierte Kirschtomate I  Balsamico

Roastbeef
Roastbeef I  Kürbisveloute I  Kräuterseit l ing

Trüffel  I  Zwiebel I  Maronen I  Balsamico-Jus

PASTA

Tagliatelle all’Amatriciana

Ravioli Zucca

Paccheri Tartufo

CARNE PESCE

PIZZA DOLCI

Crème Brûlée à la Tonka

Maronen Tiramisu

Pizza Bianca Tartufo

Entrecôte Duetto di Mare
Lachs & Scampi vom Gri l l  I  Hummersauce

Couscous mit Kürbis I  Petersi l ie I  Zitrone I  Brokkol i

Kürbiskerne

ca. 250g Entrecote I  Gorgonzola Sauce 

Kräuterseit l ing I  Rosmarinkartoffeln

Tonka-Bohnen-Crème mit knuspriger Karamellkruste
Mozzarel la Fior di  Latte I  Kürbis I  Kräuterseit l ing

Burrata I  Rucola I  schwarzer Trüffel

geröstete Haselnuss I  Parmigiano I  Trüffel

in Salbeibutter

Kürbiscreme I  Burrata I  Parmigiano

Guanciale I  San Marzano Tomatensauce I  Pecorino

Romano I  Peperoncini  I  Basi l ikum I  Zwiebel

20
8

9

26

29

20

17

198

16

18

Mascarpone I  Maronenpüree I  Vani l le

K

G

G

G

G

G,H

G

A,G
C,G

C,G

B,G



VORSPEISEN
Vitello Tonnato                                         

dünn aufgeschnittenes Kalbsf leisch 

Thunfischsauce l  Kapern

D,2,c,n,i,3,1

Carpaccio

 
vom Rinderf i let l  Rucola I  Grana Padano DOP

G,n,5

Margherita

    
Tomatensauce l  Mozzarel la Fior di  Latte 

Salami
Tomatensauce l  Mozzarel la Fior di  Latte 

Salami vom Rind

Quattro Stagioni

   
Tomatensauce l  Mozzarel la Fior di  Latte

Schinken l  Champignons l  Art ischocke l  Ol iven  

A,G,2,10

Caprese Bufala

   

A,1,2,5,G,N

Tomatensauce l  Mozzarel la di  Bufala

Kirschtomaten l  Rucola 

Gambas Aglio e Olio                                 
Garnelen l  Extra Vergine Olivenöl l  Chi l i

Knoblauch l  Frühl ingszwiebeln

N,1,5,G,B

Yellow Fin Thunfisch Tatar                             N,D,A,1

Thunfischtatar l  Kapern l  Frühl ingszwiebeln 

geröstetes Brot

Rinder Tatar                                                  
vom Rinderf i let l  Kapern l  Zwiebel l  Senf l  Ei  

1,2,L,C

Vegetariana

      
Tomatensauce l  Mozzarel la Fior di  Latte I  Zucchini

Aubergine l  Paprika I  Art ischocke

A,G,2

Tomatensauce l  Mozzarel la Fior di  Latte

Thunfisch l  Zwiebel

Tonno e Cipolla                  A,D,2,6

Tartufo                       
Mozzarel la di  Bufala 

fr ischer Trüffel  l  Ol io di  Tartufo

PIZZA

Insalata Caesar                                               
Romanasalat l  Kirschtomate l  Croutons 

Grana Padano DOP l  gegri l l te Hähnchenstreifen 

hausgemachtes Caesar Dressing

Insalata Formaggio di Capra

  
Salat l  Avocado l  Granatapfelkerne l  Walnuss

gegri l l ter Honig-Ziegenkäse l  Balsamicodressing

N,1,5,G,A

N,1,5,G,A,H

Insalata Gambas

        
Salat l  gegri l l te Garnelen l  hausgemachtes

Kräuter-Balsamicodressing

N,1,5,G,B

Insalata Manzo

  
Blattsalat l  Rinderf i letspitzen l  Sprossen I  Parmigiano

 hausgemachtes Kräuter-Balsamicodressing

N,G,1,5

SALATE

16

16

16

25

25

16

15

19

19

20

17

15

15

15

14

12

Pizza Burrata & Parma
Tomatensauce I  Prosciutto di  Parma I  Kirschtomate

Rucola I  Burrata I  Parmigiano

16

Carpaccio di Manzo
Tomatensauce I  Mozzarel la Fior di  Latte

Rucola I  Parmigano I  Carpaccio vom Rind

20

Bruschetta

         
geröstetes Brot l  Tomate I  Knoblauch l  Basi l ikum

                 

a,g,3

8

A,G,1,2

A,G,1,2

A,G,1,2

A,G,2,10

A,G,2



Linguine Tartufo                 
fr ischer Trüffel  l  Ol io di  Tartufo l  in Sahne-

Mascarpone-Creme l  Grana Padano DOP

Spicy Rigatoni                    
San Marzano Tomatensauce I  Mascarpone

Peperoncini  I  Vodka

Tagliatelle Alfredo

25

17

Sahne I  Parmesan I  Knoblauch 

gegri l l te Maishähnchenbrust

19

PASTA

Rigatoni All’Arrabbiata

     
Tomatensauce l  Kirschtomaten l  Knoblauch I  Chi l i

Petersi l ie l  Frühl ingszwiebeln I  Burrata

Spaghetti Carbonara

    
Guanciale l  Eigelb l  Pecorino Romano

Tagliatelle Bolognese

     
Tomatensauce l  Hackf leisch vom Rind 

Grana Padano DOP

A,C,G,K,1,2,10

A,c,g,3,1,2,10

A,C,G,K,1,2,10

Lasagne Bolognese

       
Hackfleisch vom Rind l  Mozzarel la Fior di  

Latte l  Béchamelsauce

 

A,C,G,K,1,2

Linguine Salmone e Zucchine                       
Tomaten-Sahnesauce l  Lachs l  Zucchini

Zwiebeln

A,C,D,G,K,1,2

A,C,G,K,1,2

Spaghetti Gambas

           in Tomatensauce mit Garnelen l  Kirschtomaten

Knoblauch l  Frühl ingszwiebeln

A,B,C,G,K,N,1,2

Gnocchi Gambas                                           
Tomaten-Sahnesauce l  Garnelen l  Knoblauch

Kirschtomaten l  Frühl ingszwiebeln

A,K,1,2,G,B,N

Linguine Manzo                A,C,G,K,1,2

Rinderf i letspitzen l  Steinpi lze l  Kirschtomaten

Zwiebeln l  in Sahne-Mascarpone-Creme

A,c,G,K,1,2

Spaghetti Vongole               
Weißweinsauce I  Venusmuscheln I  Zucchini

Kirschtomate I  Croutons

A,C,D,J,L,1,2

15

19

16

16

19

19

19

20

21

A,c,G,2



Filetto di Pollo

  
Maishähnchenfi let vom Gri l l  mit  Kartoffelpüree

mind. 220g l   Rinderf i let vom Gri l l  mit  Kräuterbutter

       

Tagliata di Manzo

     
gebratenes,  aufgeschnittenes Rinderf i let  

ca.  200g l  Parmigiano l  geröstete

Tomaten l  Balsamicocreme

       

Surf & Turf                               

Filetto Tartufo

BEILAGEN

CARNE PESCE

Filetto di Manzo                                   

Trancio di Salome

        Lachsf i let vom Gri l l  l  Kräuter I  Salatgarnitur

Scampi

  
Riesengarnelen vom Gri l l  l  Knoblauch 

fr ische Kräuter I  Salatgarnitur

Orata                         

DOLCI

New York Cheesecake

  

Soufflé                              

Doradenfi let vom Gri l l  I  Salatgarnitur

A,C,G,H

B,3,N

D,2

10,G,2

A,G

G,10

D,N,2

Beef Burger

       
I r ish Beef l  Salat l  Cheddar l  Tomate I  Burgersauce

A,10,G,2

Calamari D,N,2

mit Vani l leeis

       

Baby Calamari  vom Gri l l  l  Rucola l  Zitrone

Rosmarin-Balsamico Dressing I  Salatgarnitur

G,N,5

Chicken Burger                                        
Crispy Chicken l  Salat l  Tomate I  Mayonnaise

A,G,C,L,M,F,K,5,4

A,G

14

14

28

34

36

ca. 220g Rinderf i let & zwei Scampi vom Gri l l

42

ca. 220g Rinderf i let mit getrüffeltem Kartoffelpürre

gehobelter Trüffel  I  auf Jus

45

alla grigl ia

23

27

26

25

al  Pistacchio / al  Cioccolato

mit Schokoladensauce

Tiramisu

Affogato
heißer Espresso auf Vani l leeis

10

9
8

5

Bratkartoffeln
Gril lgemüse
French Fries

Süßkartoffelpommes
Trüffelpommes

Kartoffelpüree

Brokkoli  mit  Parmesan

9
7

6
6
6

8

6

G

G

G

Kartoffelpüree mit  Trüffel 9

alla grigl ia



ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE
A: Glutenhaltiges Getreide/-Erzeugnisse

B: Krebstiere

c: Eier

d: Fisch

E: Erdnüsse

f: SOJA

G: Milch/Laktose

h: Schalenfrüchte

i: Lupinenerzeugnisse

j: Weichtiere

K: Sellerie

L: Senferzeugnisse

M: Sesamerzeugnisse

N: Schwefeldioxid/Sulfite

1: Farbstoff

2: Konservierungsstoffe

3: Antioxidatien

4: Geschmacksverstärker

5: Nitrat

6: enthält Phenylalaninquelle

7: Geschwärzt

8: Gewachst

9: Süßungsmittel

10: Phosphat

11: Chininhaltig

12: Koffeinhaltig

13: Taurin

14: Säuerungsmittel

15: Stabilisatoren
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	Ruinart Blanc de Blanc
	160

	Casalferro Rosso Toscana IGT
	110
	Ricasoli, 2016, Toskana


	Ruinart Rosé
	160

	Amarone Costasera DOCG
	Moet & Chandon
	110
	Imperial

	120
	Masi, 2019 Italien - Venetien


	Moet & Chandon
	Imperial Rosé

	Barolo DOCG Cerequio Michele C.
	220
	2016, Italien


	Moet & Chandon
	Ice Imperial

	Tignanello IGT Marchesi Antinori
	450
	2019/21 - Toskana



	LIMONADEN
	0,4l

	BIERE
	Minze Holunder
	Augustiner Hell
	0,5l
	Zitronensaft, Minze, Holunderblütensirup
	vom Fass

	Litchi
	Augustiner Hell alkoholfrei
	0,5l
	Zitronensaft, Litchisirup, Soda

	Erdinger Weißbier / alkoholfrei
	Maracuja Vanille
	0,5l
	Zitronensaft, Maracujasaft, Vanille, Soda

	Radler
	0,5l

	Wassermelone
	Peroni Nastro Azzuro
	0,33l
	Zitronensaft, Wassermelonensirup, Soda

	Peroni Nastro Azzuro 0,0%
	0,33l

	Rosmarin Basilikum
	Zitronensaft, hausgem. Basilikumsirup, Rosmarin


	WASSER & SOFTDRINKS
	KAFFEE & TEE
	Espresso
	2,5

	Acqua Panna / San Pellegrino
	Espresso Doppio
	12,G

	Espresso Macchiato*
	12,G
	4,5

	Doppio Macchiato*
	Caffe Crema
	3,5

	Cappuccino*
	12,G
	4/5,5
	12,G

	4,5

	Latte Macchiato*
	Heiße Schokolade*
	Eilles Tee
	Earl Grey, Grün, Kamille
	Sommerbeere, Minze
	4,5

	Frischer Tee
	5,5
	Minze / Ingwer

	Heiße Zitrone
	4,5
	Ztronenscheiben, Zitronensaft
	0,25l / 075l

	3,5/8

	Münchner Tafelwasser
	0,4l / 1l
	4/6

	Coca-Cola / Zero
	0,2l

	Sprite
	0,2l
	normal / groß

	Paulaner Spezi
	0,4l

	Hausgemachter Pfirsich-Eistee
	5,5
	0,4l

	weiß / dunkel

	Thomas Henry Tonic
	0,2l
	Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale,
	Spicy Ginger, Wild Berry, Pink Grapefruit

	Red Bull Energy / Sugarfree
	0,25l

	Saft & Nektar
	Apfel Naturtrüb, Orange, Maracuja,
	Mango, Ananas, Johannisbeere
	Saft 0,2l
	4,5
	Saftschorle 0,4l
	*alle Milchmischgetränke
	auch wahlweise mit Hafer- oder Kokosdrink (+0,5)




	SPIRITUOSEN & LIKÖRE
	RUM
	4 cl

	GIN
	4 cl
	Havana Club 3 Anos
	Beefeater
	Tanqueray
	Havana Club 7 Anos
	Eminente Reserva
	Brockmans 
	Ron Zacapa 23

	TEQUILA
	4 cl
	Jose Cuervo Especial Silver
	Gin Mare
	Illusionist
	Hendrick´s
	Monkey 47 
	Jose Cuervo Especial Gold
	Don Julio Blanco

	WHISKEY
	4 cl
	Don Julio Reposado
	Jack Daniel´s

	LIKÖR
	4 cl
	Limoncello
	Amaretto
	Sambuca
	Ramazotti
	Baileys
	Frangelico
	Chivas Regal 12
	Johnnie Walker
	Glenfiddich 12y 
	Glenmorangie Original
	Rum Chata
	Erdbeer Limes

	COGNAC
	4 cl
	Hennessy Very Special Cognac

	BITTERS
	4 cl
	Amaro Averna
	Ramazzotti Amaro

	VODKA
	4 cl
	Absolut      
	Belvedere 
	Grey Goose

	GRAPPA
	4 cl
	Cellini Grappa Cru
	Sibona Di Chardonnay

	WOCHENKARTE
	VORSPEISEN
	Kürbissuppe
	Burrata
	Roastbeef

	CARNE
	Entrecôte

	PIZZA
	Pizza Bianca Tartufo

	PASTA
	Tagliatelle all’Amatriciana
	Kürbis I Ingwer I Kartoffel I Zwiebel I Knoblauch
	Karotte I Kürbiskernöl
	Guanciale I San Marzano Tomatensauce I Pecorino
	Romano I Peperoncini I Basilikum I Zwiebel

	Ravioli Zucca
	Burrata I Avocadocreme I Kürbis I Feige
	konfierte Kirschtomate I Balsamico
	Kürbiscreme I Burrata I Parmigiano

	Paccheri Tartufo
	Roastbeef I Kürbisveloute I Kräuterseitling
	Trüffel I Zwiebel I Maronen I Balsamico-Jus
	geröstete Haselnuss I Parmigiano I Trüffel
	in Salbeibutter


	PESCE
	Duetto di Mare
	ca. 250g Entrecote I Gorgonzola Sauce
	Kräuterseitling I Rosmarinkartoffeln
	Lachs & Scampi vom Grill I Hummersauce
	Couscous mit Kürbis I Petersilie I Zitrone I Brokkoli
	Kürbiskerne


	DOLCI
	Crème Brûlée à la Tonka
	Tonka-Bohnen-Crème mit knuspriger Karamellkruste
	Mozzarella Fior di Latte I Kürbis I Kräuterseitling
	Burrata I Rucola I schwarzer Trüffel

	Maronen Tiramisu
	Mascarpone I Maronenpüree I Vanille


	VORSPEISEN
	Vitello Tonnato
	D,2,c,n,i,3,1


	PIZZA
	dünn aufgeschnittenes Kalbsfleisch
	Thunfischsauce l Kapern
	Margherita                                            
	Tomatensauce l Mozzarella Fior di Latte

	Carpaccio                                                   
	G,n,5

	Vegetariana                                        
	vom Rinderfilet l Rucola I Grana Padano DOP
	Tomatensauce l Mozzarella Fior di Latte I Zucchini Aubergine l Paprika I Artischocke

	Gambas Aglio e Olio
	N,1,5,G,B
	Garnelen l Extra Vergine Olivenöl l Chili
	Knoblauch l Frühlingszwiebeln

	Tonno e Cipolla
	Tomatensauce l Mozzarella Fior di Latte
	Thunfisch l Zwiebel

	Bruschetta                                           
	a,g,3
	geröstetes Brot l Tomate I Knoblauch l Basilikum

	Salami
	Tomatensauce l Mozzarella Fior di Latte
	Salami vom Rind
	N,D,A,1


	Yellow Fin Thunfisch Tatar
	Thunfischtatar l Kapern l Frühlingszwiebeln
	geröstetes Brot

	Quattro Stagioni                                         
	Tomatensauce l Mozzarella Fior di Latte
	Schinken l Champignons l Artischocke l Oliven

	Rinder Tatar
	vom Rinderfilet l Kapern l Zwiebel l Senf l Ei

	Caprese Bufala                                                           
	Tomatensauce l Mozzarella di Bufala
	Kirschtomaten l Rucola


	SALATE
	Insalata Caesar
	Romanasalat l Kirschtomate l Croutons
	Grana Padano DOP l gegrillte Hähnchenstreifen
	hausgemachtes Caesar Dressing

	Tartufo                              
	Mozzarella di Bufala
	frischer Trüffel l Olio di Tartufo

	Insalata Formaggio di Capra                 
	Salat l Avocado l Granatapfelkerne l Walnuss  gegrillter Honig-Ziegenkäse l Balsamicodressing

	Pizza Burrata & Parma
	Tomatensauce I Prosciutto di Parma I Kirschtomate
	Rucola I Burrata I Parmigiano

	Insalata Gambas                                        
	Salat l gegrillte Garnelen l hausgemachtes
	Kräuter-Balsamicodressing

	Carpaccio di Manzo
	Tomatensauce I Mozzarella Fior di Latte
	Rucola I Parmigano I Carpaccio vom Rind

	Insalata Manzo                                                   
	Blattsalat l Rinderfiletspitzen l Sprossen I Parmigiano
	hausgemachtes Kräuter-Balsamicodressing


	PASTA
	A,C,G,K,1,2,10
	Rigatoni All’Arrabbiata                              
	Tomatensauce l Kirschtomaten l Knoblauch I Chili Petersilie l Frühlingszwiebeln I Burrata

	Spaghetti Gambas                                        
	A,B,C,G,K,N,1,2
	in Tomatensauce mit Garnelen l Kirschtomaten Knoblauch l Frühlingszwiebeln

	Linguine Manzo
	A,C,G,K,1,2

	Spaghetti Carbonara                             
	Guanciale l Eigelb l Pecorino Romano

	Tagliatelle Bolognese                              
	A,C,G,K,1,2,10
	Tomatensauce l Hackfleisch vom Rind
	Grana Padano DOP
	Rinderfiletspitzen l Steinpilze l Kirschtomaten Zwiebeln l in Sahne-Mascarpone-Creme

	Spaghetti Vongole
	A,C,D,J,L,1,2
	Weißweinsauce I Venusmuscheln I Zucchini
	Kirschtomate I Croutons

	Lasagne Bolognese                              
	A,C,G,K,1,2
	Hackfleisch vom Rind l Mozzarella Fior di
	Latte l Béchamelsauce

	Linguine Tartufo
	A,C,G,K,1,2
	frischer Trüffel l Olio di Tartufo l in Sahne-Mascarpone-Creme l Grana Padano DOP

	Gnocchi Gambas               
	A,K,1,2,G,B,N

	Spicy Rigatoni            
	Tomaten-Sahnesauce l Garnelen l Knoblauch
	Kirschtomaten l Frühlingszwiebeln
	San Marzano Tomatensauce I Mascarpone
	Peperoncini I Vodka
	A,C,D,G,K,1,2


	Linguine Salmone e Zucchine
	Tagliatelle Alfredo
	Sahne I Parmesan I Knoblauch
	gegrillte Maishähnchenbrust
	Tomaten-Sahnesauce l Lachs l Zucchini
	Zwiebeln


	CARNE
	PESCE
	alla griglia
	alla griglia
	Trancio di Salome                              
	Beef Burger                                         
	Lachsfilet vom Grill l Kräuter I Salatgarnitur
	Irish Beef l Salat l Cheddar l Tomate I Burgersauce

	Chicken Burger
	Scampi                                                      
	Crispy Chicken l Salat l Tomate I Mayonnaise
	Riesengarnelen vom Grill l Knoblauch
	frische Kräuter I Salatgarnitur

	Filetto di Pollo                                         
	Calamari
	Maishähnchenfilet vom Grill mit Kartoffelpüree
	Baby Calamari vom Grill l Rucola l Zitrone Rosmarin-Balsamico Dressing I Salatgarnitur

	Filetto di Manzo
	mind. 220g l  Rinderfilet vom Grill mit Kräuterbutter

	Orata                               
	Doradenfilet vom Grill I Salatgarnitur

	Tagliata di Manzo                           
	gebratenes, aufgeschnittenes Rinderfilet
	ca. 200g l Parmigiano l geröstete
	Tomaten l Balsamicocreme
	BEILAGEN
	Kartoffelpüree


	Surf & Turf
	Kartoffelpüree mit Trüffel
	ca. 220g Rinderfilet & zwei Scampi vom Grill
	Brokkoli mit Parmesan
	Bratkartoffeln
	Grillgemüse

	Filetto Tartufo
	French Fries
	ca. 220g Rinderfilet mit getrüffeltem Kartoffelpürre
	gehobelter Trüffel I auf Jus
	Süßkartoffelpommes
	Trüffelpommes


	DOLCI
	Soufflé
	Tiramisu
	al Pistacchio / al Cioccolato
	mit Vanilleeis

	New York Cheesecake                                                
	Affogato
	heißer Espresso auf Vanilleeis
	mit Schokoladensauce


	ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE

