


@2 RECOMENDACION DEL CHEF
PREPARACION LENTA
COSTO POR GRAMO

EL ARABE / 3 P2S $115

Pulpo salteado con mantequilla y cebolla, sazonado
con ajillo y mezclado con queso crema & queso
chihuahua.

ROCKCR!G0 $ 195

Trozos de camardn capeados en nuestra receta
especial de tempura envueltos en aderezo chipotle
cremoso.

CHICHARROM CE ATOM =2 $ 250

Para botanear creamos nuestro propio chicharrén, de
la cazuela a tu plato, con guacamole y salsa bandera.

CHICHARRON GE R!B EYE $ 1.65

Riguisimos cubos de rib eye acompafiados de
guacamole de la casa.

CAMARONES EMPANIZALQS ~2 $ 295

Camarones empanizados rellenos de queso crema,
jesta entradita serd de tus favoritas!

CAMARONES A LAS BRAZAS HUEVO  $125

Ligero sabor ahumado perfecto pa’ botanear, con
tantita lechuga por que es light.

MOLCAJETE CALENTE $ 420

Pulpo, arrachera, camarones, queso, nopalitos y
cebolla cambray con salsa borracha.

PADAS FRITAS $ 100

«

COCTEL GE CAMARON PUERTS CRYZ $210

Si te gustan los clasicos, este es para ti. Tradicional salsa céctel fria
acompafiada de camardn, vegetales, coronada con aguacate.

COCTEL GE PULPO $1.45

Pulpo en pequefios cubos ahogado en nuestra salsa coctelera de la
casa, acompafiado con mezcla fresca de tomate, chile y cebolla.

COCTEL CAMPECHANO $ 299

Lo mejor de nuestra cocina. Camarén y pulpo ahogados en nuestra
salsa coctelera de la casa con cebolla, tomate, chile y aguacate.

TARTAR MIXTo $210

Desvergonzada combinacién de atin y salmén fresco, con mango,
macerados en vinagreta de limén. jEl Tartar como jamas lo habias
visto!

CEVICHE CON KARIM s $ 180

Filete de pescado cocido al limén con la tradicional receta familiar.

AGUACHILE CUY won $ 255
VERDE | R0JO +» | NEBRO 4sis

Camardn curtido en jugos citricos acompafiado de pepino y cebolla
morada y aguacate. Prueba las diferentes salsas.
*La salsa negra es de habanero tatemado.

TIRAGITO GE SALMON ALVARAGO $215

Sashimi de salmén fresco macerado con salsa de citricos picositos,
acompafado de rollitos de pepino, cubos de mango y cebolla
encurtida.

TORRE CE MAR'SCQS «con $ 230

La estrella de la casa con un poco de todo, ceviche Don Karim,
camarones naturales y atun fresco.

MOLCAJETE-BE-MARISCOS o $ 455

Camarén cocido, camarén aguachile, trozos de pescado, pulpo y
callo de hacha frescos curtidos al limén, acompafiado de pepino,
zanahoria rallada y aguacate.

CALLO DE HACHA NUEVO $ 225

100 gr de callo de hacha fresco, acompafiado de pepino, cebolla
morada y chile serrano.

ALMEJA CHOCOLATA HUEVO $ 180

En su concha, acompafiadas de salsa negra marisquera.

SASHiMi DE ATUN nuEvo $ 225

Laminas de atun fresco maceradas en salsa negra, acompafiado de
chile serrano y ajonjoli negro.

SHOT DE OSTiON HUEvo $ 65

Ostidn, clamato, polvitos magicos pa’ revivir.

GUACAMOLE $ 100



GIABLTO $ 60

Camardén adobado y cebollitas
desflemadas.

GUER? $ 70

Chile jalapefio tatemado relleno
con estofado de camarén al
gratin.

EL FAJAQ $ 60
Costra de queso rellena de
camarones a la mantequilla.

LON 6ORCO $ 60

Calamar, camardén, tempura de
cebollas y pimientos al dente 'y
aderezo Puerto Cruz.

BE-PULPO-ectn

Pulpo rebozado en ajillo
braseado y salteado en trozos de
chipotle.

DEL GOBER $ 70

Taco gobernador a nuestro estilo.

MAR-Y-TiERRA-=ow~~$ 70

Con arrachera bien jugosa
acompafada de camarones.

ENSENADA wim
Pescado $ 60 camarén $ 70

Camardn o pescado capeado
acompafado de repollo morado
natural, tomate y cremoso de
chipotle en tortilla de maiz

$70

COPA CE HEIAGO $ 80

PAN CE EL9Te $ 180

Del horno a tu mesa, calientito,
como el de casa pero mejor,
acompafiado de salsa de gloria.

STRUGEL
DE-MANZANA wov

Nuestra version del clasico
strudel de manzana para
disfrutarse en capas.

$180

SOPA CRUZ CE MARISCOS s 220

Frutos del mar en un caldo con el
sabor del Golfo de México.

SOPA DE DESCADO

Tradicional sopa de pescado blanco
con papa y zanahoria acompafado
de tortilla o pan.

SOPA DE CAMARON

Receta de la abuela, camarén
limpio, trozos de apio y abanico de
aguacate para decorar acompafado
de tortilla o pan a su eleccién.

$ 190

$ 250

FARAH $ 130
Mix de lechuga sangria, pepino,
hojuelas de betabel, aguacate,
tomate, mango, aderezo agridulce
de pimientos y pistachos.
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COMBO

FISH & FRIES  $130 $160

Filete de pescado frito en
tempura acompafiado de
papas fritas.

ESPAGUETI CREMOSO
A 1A MANTEQUILLA $ 130 $ 160

Sazonado ligeramente con
sal de mar, pimienta recién
molida y mantequilla.

NUGGETS
LE POLLO

Empanizados,
acompafiados de
papas fritas.

$160 $190

CAMARON
AGUACATE $35 QUESO
ARROZ  $35

CAIAMAR  $ 50
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SALSA AGUACHIE s 35
SALSA TAaMPICO s 50

SAMPIER

$770

60 gr camarén empanizado
relleno de queso crema.

80 gr de aros de calamar.

3 empanadas el Arabe.

4 tacos a elegir: Gordo,
Ensenada, Gober y Diablito.

6 cervezas de media*

SERVIDAS EN 3 TOSTADAS DE ARROZ

GEL LOC wsom $ 205

Con atun fresco macerado y salsa Tampico.

CONA ROSY $ 235

Con salmoén fresco macerado y salsa
Tampico.

SERVIDAS EN 1 TOSTADA DE MAjZ
j2.J01 VAN SA| SEADAS,
MO DEMORES EN COMERLAS

MIXTA NUEVO

Atuny camaron frescos, calamar, pifia,
pepino, cebolla morada y aguacate,
bafiados en salsa negra.

CE AGUACHILE HUEvO $115

Camaron fresco, cebolla morada, pepinoy
aguacate, bafiados en salsa negra.

GE CEVICHE nuevo $ 115

Filete de pescado cocido al limén con la
tradicional receta familiar.

FRESONA HUEVO $ 155

Salmén fresco, fresa, cebollin y aguacate.

PETACONA MUEVO $115

Atun fresco, mango, cebolla moraday
aguacate bafiados en salsa marisquera.

$115

$50
$35

ORDEN WONTON  $50
ADEREZQ CHiPOTLE $ 35
MiX VERDURAS  $35
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OGO OISO



R'B EYE A |AS HIERBAS

Al grill, bafiado en mantequilla de ajoy
romero, acompafado de papas a la francesa 'y
guacamole del Puerto, a elegir en el término de
su preferencia.

ARRACHERA

Marinaday al grill, con papas a la francesa 'y
guacamole del Puerto.

$1.75

$1.39

PIA RELLENA » $ 290

Tatemada, rellena de mariscos salteados y salsa
de pifia con toques de habanero.

PASTA CON CAMARQNES »

Spaguetti al dente, envuelto en crema de
chipotle, coronada con camarones a las hierbas.

ATUM EN SALSA ASRIGULCE
CE FISTACHOS =2 $ 350

Steak de atun en salsa agridulce de pistachos
tostados, sobre cama de arroz negro de
calamar y mix de verduras salteadas.

SALMON HORNEALO
CON ARROZGD $ 420

Salmoén fresco horneado acompafiado de arroz
negro de calamar y mix de verduras salteadas.

TORRE-HUASTECA =&

Un poco de todo, camarén natural, calamar,
ceviche, pepino y aguacate.

CAMARONES AL AJILO $ 345

Camarones salteados con aceite aromatizado
de chiles y ajo. Acompafados de arroz en tinta
de calamar.

FUSILL] AL PESTO
CON CAMARONES $ 250

Pasta fusilli al dente aderezado con salsa pesto,
acompafado de tomates cherry y camarones
empanizados, rellenos de queso crema.

$ 250

$ 450

PULPQ <sim

De coccién lenta. Al ajillo o zarandeado.
Braseado y acompafado de arroz negro de
calamar, nuestra versién de este famoso amigo
te va a encantar.

$1.45

S e e SO Y a S e

SALMOM CON FETTUCCINE $ 420

Salmoén al horno, condimentado con especias
y hierbas finas, acompafiados de fettuccine en
salsa blanca y pan de ajo.

PESCADQ FRiTQ $ 250

Pescado entero frito, acompafiado de ensalada
y papas fritas.

FIETe CE PESCADQ BLANCO

Empanizado | Al ajillo | Ala plancha
Acompafiado de arroz y verduras salteadas.

HAMBURGUESA $310

Exquisito medallén de camarén entero enrollado
en tocino y planchado con mantequilla.
Disfratala con el aderezo de tu eleccion:
Mayonesa de albahaca o Miel mostazade la casa.

TORTA DE-PULPQ o $ 250

Pulpo preparado en la clasica salsa de chilorio
sinaloense acompafiado de rodajas de cebolla
y laminas de aguacate con un toque de chile
serrano.

$310

CAMARONES ZARANDEADOS HUEVD $ 345

Camarones a las brazas barnizados en salsa
zarandeada.



CODEQ DOB] €

BEBIDAS MARCADAS

COPA BOTELLA

COPA BOTELLA
BUCHANAN'S 12 $ 230
CHIVAS REGAL 12 $ 200
GLENLIVET FOUNDER'S 12 $195
JACK DANIEL'S OLD N° 7 $139  $1,150
JW BLACK LABEL $230 » $1,550
JW RED LABEL $139
THE MACALLAN 12 $ 250
WOODFORD RESERVE $190

COPA BOTELLA
1800 ANEJO $195
1800 ANEJO CRISTALINO $ 195
7 LEGUAS BLANCO $150
DON JULIO 70 $295 ¢ $1,700
DON JULIO BLANCO $120
DON JULIO REPOSADO $195
HERRADURA REPOSADO $195
HERRADURA ANEJO $195
MAESTRO DOBEL DIAMANTE  $195
RESERVA DE LA FAMILIA
REPOSADO $215  $1,550
TRADICIONAL REPOSADO $ 150
HORNITOS $150 $ 850

COPA BOTELLA
ETERNA LIBERTAD $250 « $1,900
400 CONEJOS $170 » $1,200
AMORES CUPREATA $195
MONTELOBOS JOVEN $180
MITRE JOVEN $110

COPA BOTELLA
APPLETON ESTATE $160
APPLETON SPECIAL $145
BACARDI BLANCO $145 $ 750
BACARDI SOLERA $160
CAPTAIN MORGAN $145 $700
MATUSALEM CLASICO $ 80
ZACAPA 12 AMBAR $195

TORRES 10 $105  $900
COPA BOTELLA
CASA MADERO 3V $170  $750
CASA MADERO
CHARDONNAY $140
COPA BOTELLA
CASA MADERO 2V $140  $650
CASA MADERO VROSADO  $140  $650
COPA
HANNESSY VSOP  $230 | | CORONA $43
MARTELLVSOP  $215 | | VICTORIA $43
MICHELOB ULTRA $ 45
COPA STELLA ARTOIS $ 49
NEGRA MODELO $43
GREY GOOSE $175
MIRNOFF <80 | | MODELO ESPECIAL $ 43
ABSOLUT s110 | | DODWELER 343
PACIFICO CLARA / SUAVE  $ 49
COPA
BEEFEATER $105 | | pa LA CRUZ!UEV $ 45
BOMBAY $110 | | SANGRITA $30
HENDRICK'S $145 | | CLELADA 5 20
LLOYDS $80 MICHELADA $20
CLAMATO TRADICIONAL ~ § 45
CAMARONES & APIO  $75
CARNE SECA & CHAMOY §$ 75
AMARETTO COPA
DISARONNO $ 85
BAILEYS $70 | | LIMONADA NATURAL $ 40
FRANGELICO $85 | | LIMONADA MINERAL $ 40
KAHLUA $65 | | NARANJADA NATURAL  $40
LICOR 43 $100 | | NARANJADA MINERAL  $40
SAMBUCABLANCO  $70 | | ) oore 6 40
RUM CHATA WE0 $90 L ONADAERESA
>MANGO > JAMAICA
> JAMAICA-GUAYABA
AMERICANO $ 40 > TAMARINDO
ESPRESSO $40 | | AGUA BOTELLA $30
LATTE $49 | | AGUA MINERAL $ 35
CAPUCCINO $49 | | COCA COLA (VARIEDAD)  § 35




MixoLoGia

SWEET CREAM 6N $119
MEZCAL GE JAMAICA s 119

MEZCAL CE PINA
HABANER? $119

/
C 0 : E MEZCAL CE TAMARINCO s 119
c T E E S HIKAR! $119

-

LIMONACA LYNCHBURG s 170

CARAJILO $119 BLOOLY MARY !UEVO $ 150

CARAJILO ESPECIAL: PEFING GE CRUZ'UEVD  $ 150
-BAILEYS $139 6IN SUMMER!WEWO  $160
~CHOCO ABUEITA s 139 JAMAICAN BINUEVD  $ 160
-MAZAPAN $139 AMER!CANO "UEV0 $ 175
~RUM CHATA $ 159

PIFIA COIAGA $110

CLERICOT ROSALO $ 115

CLERICAT TiNTG § 115 /ﬁ‘m

[ A )
MARTINI EXTRALGRYUEv0 $ 130 Pu erto C ruz
MARTINI R2SS0NUEVO  $130
MO.JiTO $110 € puertocruzmx

CLASICO / FRESA / MANGO / TAMARINDO

. @ Puerto Cruz
MARSARITA $110
CLASICA / FRESA / MANGO / TAMARINDO @ 844 292 8338



