-0

- Tel. (646) 206-6933

TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA




-

i MORNING MORNING I - "
BEBIDAS
éf:"llifE - =
MAITEADAS (CroCC

B

JUGO DE NARANJA

* JUGO DE TORON]J/
- JUGO DE PINA
JUGO VERDE

JUGO MIXTO
LIMONADA . -
NARANJADA

MOSA
ATO

\ -"3‘-\.. . = A -.' - ':_-'.-r;"-i'
) B -wAGUA_P‘ER.RI]ji!R‘: —

_ﬁx&*- e 3 '-' N T ——
il J-

A

MOET ICE IMPERIAL
DOM PERIGNON

CociNA DIVERTIDA & EVERYDAY CLUB



HA
acoa de r

ua de res

CociNA DIVERTIDA & EVERYDAY CLUB ‘

e WV F [ LA



_—
™

MUFFIN
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CRUJIENTES
A escoger roj

v CRUJIEN
Huevo al

CHILAQU S CRUJI
A escoger rajas, pollo o
verde
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dos en salsa roja o
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STEAK AND EGGS ‘ gy

Arrachera marinada, huev strellados, acompafiados de papaj/fr//ol
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astillo asado y chile ;!_Lt

NGUA DE RES . =330 i
Servida en salsa verde la .ompaﬁado de hue‘ al gusto, frijoles y va Malay -
"TABLA BRUNCH ' ' 360

azuelita con huevos al gusto, waffles, tocino, chorizo, jamdn, papa y fruta a | emporada
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OLD IS GOLD B
Avena con frutos rojos, acompaﬁa 1 de pa
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FRUTA DE TEMPORADA 1

Fruta acompafiada de miel, gl:a.nog'd Y queso cotagg
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BABY BREAK
Huevos revueltos,
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T RAUDIEFS

NES DEL CHEF

ng de camardn, pulpo y caviar

ES ROCKEFELLER

con espinacas y mix de quesos

OSTI E&ESPECIALES

En salsa mignonette

% CARPACCIO DE ATUN ATETA AZUL

Cebollin y frituras de alcapa‘r'ntJ con salsa ponzu
]

CEVICHE PORTOBELLO"I

Hongo portobello, pimientos,'ﬂepino y cebolla morada

AGUACHILE NEGRO &

Camardn en salsa de cenizas, pepino y cebolla morada

TUETANOS

GUACAMOLE SENCILLO "
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 CHAPULINES CON ORO DE 24K

GUACAMOLE GON'¢
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CLASICA SOPA DE TORTILLA Y 3 95
Chicharrén, aguacate, quesillo fresco y crema dcida ? 1

CREMA DE CAMARON & LANGOSTA 135

Crutones y aceite de chiles

i 195

Y ENSALADA DE MANZANA
, tomate cherry, aderezo de manzana y miel

Lechuga mixta con manzana caramelizada, nuez enca

ENSALADA CAESAR B 230
Pechuga de pollo sobre lechuga romana ahumada en grill, crutones, tierra de aceitunas y parmesano
ENSALADA DE ESPINACAS 230

Queso de cabra, nuez caramelizada, tomate deshidratado, vinagreta defmostaza y miel
"
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PASTAS&TACOS
BRSNS

BOLOGNESA
Espagueti en salsa bolognesa con carne y queso

FETUCCINI DE CAMARON
Bafiado en salsa de langosta

MAR Y TIERRA
Fetuccini con arrachera y camaron en crema de albahaca con
parmesano rallado

ALFREDO
Fetuccini Alfredo con pechuga de pollo y parmesano rallado

MACARRONES & CAMARON

Mezcla de quesos

TACOS

RIB EYE

Slider de Rib eye, costra de queso , ensalada caliente con salsa de aguacate

MAR Y TIERRA
Slider de arrachera, camardn y pulpo, queso mozzarella montado en tortilla de
maiz azul

GOBERNADOR CON FRUTOS DEL MAR

Quesadilla tatemada, costra de queso, marlin, camarén y pulpo

CHICHARRON DE PULPO
Tortilla de maiz azul, costra de queso con base de guacamole, chicharrén de

pulpo con brotes y salsa de mantarraya
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320

220

350

189

198

19

199




CARNES&AVES

L

N
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PECHUGUITA ' '"' 320

Pechuga bafiada en pesto fr , vegetales rostizados y arroz cremoso

RIB EYE 500 GR ‘Q o .

Corte fresco con chimichurri, vegetales rostizados, papa al horno, y papa cambray R

TOMAHAWK 1 KG 1700
Corte marmoleado con chimic%rri,?_ma/’z al grill, vegetales rostizados, guacamole y

795

papa cambray

FILETE MIGNON " . 650
Filete de res bafiado en salsa de vino a J._w
horno y vegetales rostizados

cama de portobello al grill, papa al

COSTILLA DE PUERCO GLASEA
Costilla de puerco parrillada, purg¥c )r colh camote y vegetales rostizados

340, " .

w RACK DE CORDERO CO
Chocolate o espresso

1/4 LECHON AL HORI
Sugerido para dos pern

YWLECHON AL HORNBg
Orden con antelaci :
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PYNCHY BURROTE | 590
Burrote relleno de pulpo 'ﬁr‘_""ir- a las brasas, carne asada, chori
espafiol, frijol,rlechugi_m_ixt'dy aguaca ,—- afiado en queso cheddar
P £
= :
% CARNIVORA . - 695
Colgante de brochetas con a , rib eye, longaniza y chori
verde, acompafiado de g'uac roz cremoso Malay, ensalada de
lechugas mixtas y espagueti.eﬁ
w KAN KAN DE POLLO : 490
'J_!U piernas de pollo, fi g mpafadas de bastones de apio,
F ianahoria, aderezo rW .
v -
PARRILLADA MALAY',;_ 2700

Rib eye, arrachera, costillas, pollo, guacamole, queso
fundido, chiles toreados, nopal asad

~ frijoles

y, vegetales rostizados y

R
l o ) =

~ TOMAHAWK GOLD 24K g
‘WLCorte bafiado en oro cqlme tibl 4K, ompadado de chimichurri con

{ aguacate, papa al horno, qu fundido con_cMo, vegetales rostizados y
al grill e i
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HPNOTIQ, FRUTOS ROJOS MACERADOS CON
UNA BASE DE SOURMIX

MEDUSA | 160

RON ESPECIADO CON UN SOURMIX

MEZCAL JOVEN, MACERADO DE PEPINO
CON MENTA Y UN TOQUE CITRICO

BASE DE MEZCAL, SYRUP DE COCO HECHO EN CASA,
MACERADO DE FRESA, ZARZAMORAS, BLUE BERRIES,
JUGO DE PINA Y UN TOQUE DE APEROL

MALAY BIRDS | 350 ‘ y

TRES BEBIDAS DIFERENTES A BASE DE MEZCAL,
TEQUILA Y GINEBRA, SYRUP HECHO EN CASA,
LICOR DE MANZANA Y FRUTAS TROPICALES
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MY-XOLOGY

GET F»KED UP
BIRTHDAY SHOT| 200

TEQUILA, VODKA, GINEBRA, UN TOQUE
CITRICO Y CURACAO FLAMEADO

a
#=mI0 | 160 g
GINEBRA, FRESAS MACERADAS CON UN .
TOQUE PICOSITO DE JENGIBRE Y SOURMIX

DE LA CASA &N x

W RUMBA| 160 5=

= RON DE COCO CON PULPA DE MANGO,
H MACERADO DE KIWI'Y UN TOQUE DE PINA

SMOKE BOMB | 160

VODKA DE TAMARINDO CON UN SOURMIX

= DE LA CASA
M O T - Y
O N—
lsi=l TABU | 200 -
T)5% _ | TEQUILA, MEZCLA DE TAMARINDO CON PINA
b NATURAL, TAJIN, JUGO DE LIMON Y PINA
i, w-cg‘.
: rw

MARCA PATITO | 170

UNA DELICIA A BASE DE RON DE COCO,
GINEBRA, CREMA DE COCO CON CITRICO
Y UN TOQUE DE LICOR DE NARANJA

-




COMO LA FLOR| 180

VODKA, SYRUP DE FRUTOS ROJOS HECHO EN

CASA, JUGO DE ARANDANO Y LICOR DE BLUE
BERRIES

LIFE OF GOLD |250

GINEBRA, LICOR DE CONAC, VODKA, SOURMIX, JUGO e
DE NARANJA, JUGO DE PIRA, FRUTAS TROPICALES Y | e ot
SYRUP DE FRESA HECHO EN CASA

MAKE A WISH MARGARITA | 400 .

TEQUILA, LICOR DE NARANJA, JARABE DE LA CASA

Y NITROGENO LIQUIDO QUE CREA CAPAS DE
SABORES HELADOS A -320 °F

WORLD IS YOURS | 160

WHISKEY ESCOCES, CON UN TOQUE DE
LIMON Y SYRUP HECHO EN CASA

LICOR 43 Y CHAI DE LA CASA, CON UN
RICO AROMA A CANELA
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TERMINA ELRETO '»
EN 10 MINUTOS O MENOS |

Y PAGAS




i { ' 300

(MAXIMO 3 PERSONAS)

-GOMA OSO

—GUSAYABA

-TROPICP’;L PUNCH
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PREGUNTA POR NUESTRA SHISHA V.I.P



