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LE NOSTRE BIRRE ALLA SPINA

Bicchiere 30 cl.
Bicchiere 50 cl.

€3,50
€5,50

SCHONRAMER - Hell - Alc. 5,0%

Una Munchner Hell morbida e corposa ma in una
versione piu luppolata. Nel dialetto locale € conosciuta
anche come “sGreane”. Grazie all’utilizzo di un
particolare tipo di orzo, il suo colore giallo paglierino
brillante e piu chiaro rispetto ad altre birre del suo
genere. Molto morbido e seducente al palato con una
leggera nota di acacia. Il finale € molto pulito e asciutto
e lascia un delicato aroma floreale.

Bicchiere 30 cl.
Bicchiere 50 cl.

€4,00
€6,00

HACKER PSCHORR 1417 - Reller - Al¢. 5,5%

Dell’ Hacker € la prima ricetta originale dalla nascita
del birrificio, nel 1417 appunto. E caratterizzata da una
schiuma ricca e cremosa, tipica delle birre non filtrate.
Gli aromi del caramello, del miele e della prugna valo-
rizzano il gusto aromatico del malto. A questo bouquet
si aggiungono le note inconfondibili della mela e del
pompelmo che donano alla birra la sua freschezza frut-
tata.
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Fﬂl’ “ Eﬂhf.ig Bicchiere 30 cl.

Bicchiere 50 cl.

€3,50
€5,50

FURSTENBERG - Pils - Alc. 4,8%

Dai malti d’orzo della Foresta Nera si ottiene una birra
unica e piena di catattere. Pur essendo una bionda leg-
gera e delicata, questa Furstenberg Pils € mediamente
corposa. Riempie la bocca senza appesantire, rinfresca
ed invita a berne ancora. La Furstenberg pils, forte del-
la tradizione che racchiude e il prodotto di punta della
birreria, premiata piu volte in tutto il mondo.

Bicchiere 30 cl.
Bicchiere 50 cl.

€4,50
€6,80

PAULANER SALVATOR - Doppelbock- Alc. 7,9%
E la prima birra Paulaner, utilizzata nel 18°secolo nel
periodo di digiuno dai frati di San Francesco di Paola
per sostituirne il nutrimento. Da allora, questa birra ,
non ha pressoché subito modifiche, rimanendo un em-
blema della maestria brassicola di questi frati. Ancora
oggi il miglior luppolo si unisce al malto d’orzo scuro
donando un gusto robusto, tipicamente maltato e un
brillante colore ramato.
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LEFFE BLONDE - Belgian Ale - Alc. 6,6%
Elegante, rinfrescante ed indimenticabile con un’ot-
tima bevibilita. Questa birra ad alta fermentazione si
presenta con un colore biondissimo e dorato che fa
subito venire 'acquolina in bocca, mentre la schiuma
bianca e fine e mediamente persistente. Ha un sapore
deciso di malto con note di lievito, miele e frutta sci-
roppata che si percepiscono al nasofrutta sciroppata.



@ isnle  Bicchiere 25 cl. €4,00
Bicchiere 50 cl. €6,80
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HOEGAARDEN - Bianca - Alc. 4,9%

Nasce alla fine degli anni 60, nella cittadina di Ho-
egaarden, a pochi Km da Bruxelles. Birra chiara
con un aspetto velato che deriva dall’'uso di grano
non maltato, dalla doppia fermentazione e dall’as-
senza di filtrazione. Il gusto € rinfrescante, dolce-a-
maro e leggermente speziato, grazie agli aromi (co-
riandolo e buccia di arancia) che la rendono unica.

-

V

v ' { | T
GU INNES! Mezza Pinta €3,50
Pinta €6,50

GUINNESS - Irish Stout - Alc. 4,2%

La regina delle Stout, prodotta dalla Arthur Guin-
ness Son & Co., fabbrica di birra fondata a Dublino
nel 1759. Prodotta con acqua, orzo maltato, orzo
non maltato torrefatto, luppolo e lievito, prende il
colore e il sapore tipico da un particolare proce-
dimento di tostatura dell’orzo.Il suo colore rubino
scuro e la schiuma bianca e compatta sono sinoni-
mo di grandi bevute, di lealta e di rispetto.

SPECIALITA

AROTAZIONIE=

Novita alla spina!
Per maggiori informazioni chiedere al personale.

Scopri la novita

e Mezza Pinta €3,50
Pinta €6,50

KILKENNY - Irish Cream Ale - Alc. 4,3%
Irish cream ale dal colore ramato e dalla cremosa
schiuma moderata; la trasparenza mette in eviden-
za un perlage fine e costante. Uaroma invece € di
toffee leggermente tostato con sentori di marmel-
lata di frutti, mentre il gusto &€ morbido e cremo-
S0, con un nocciolato che emerge man mano che
scende la temperatura. Il suo sapore € un’icona
inconfondibile di sile e gusto.

BIRRE IN BOTTIGLIA

HACKER PSCHORR GOLD cl.50 €5,00
Hell - Alc. 5,5%

HACKER PSCHORR WEISSE cl.50 €5,50
Weizen - Alc. 5,5%

FURSTENBERG PILS cl.33 €3,50

Pils - Alc. 4,8%



NOVITA

alla spina

.......

LATTINE

RED WILLOW
SHAMELESS S

India Pale Ale - Alc. 4,8%

Shameless € una raffinata IPA in stile West
Coast, firmata dal birrificio artigianale inglese
RedWillow. Dal colore ambrato chiaro e con
schiuma persistente, sprigiona intensi aromi
di frutta tropicale - mango, ananas, pompelmo
- accompagnati da fresche note resinose e
agrumate, grazie ai luppoli Mosaic e Simcoe. In
bocca € succosa ma equilibrata, con un corpo
morbido e una base maltata sottile che lascia
spazio a un finale secco e amarognolo, tipico
dello stile.

Mezza Pinta USA €3,50
Pinta USA € 6,50

RED WILLOW SHAMELESS cl.44 €7,00
India Pale Ale - Alc. 5,9%

LAMBRATE GAINA cl 33 exsloh

, India Pale Ale - Alc. 6,0%



BIBITE alla Spina

PEPSI

piccola
media

PEPSI MAX zero zucchero

piccola
media

SCHWEPPES ARANCIA

piccola
media

SCHWEPPES TONICA

piccola
media

SCHWEPPES LEMON

piccola
media

LIPTON PESCA

piccola
media

LIPTON LIMONE

piccola
media

BIBITE IN BOTTIGLIA
Coca Cola 33 cl.

SUCCHI DI FRUTTA
ACE

ANANAS

PERA

€ 3,00
€ 5,00

€ 3,00
€ 5,00

€ 3,00
€ 5,00

€ 3,00
€ 5,00

€ 3,00
€ 5,00

€ 3,00
€ 5,00

€ 3,00
€ 5,00

€ 3,50

€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00

ACQUA
ACQUA MINERALE NATURALE
0,75 It.

ACQUA MINERALE FRIZZANTE
0,75 1t.

APERITIVI

SPRITZ APEROL

SPRITZ BITTER CAMPARI
SPRITZ CYNAR

SPRITZ SELECT
AMERICANO

GINGERINO

CARAFFA LITRO SPRITZ CAMPARI

CARAFFA LITRO SPRITZ APEROL

VINI

VINO BIANCO FRIZZANTE
calice

caraffa 50 cl.

caraffa 1 It.

VINO ROSSO
calice
Selezione vino rosso in bottiglia

PROSECCO IN BOTTIGLIA
bottiglia 0,75 It.

CAFFETTERIA
CAFFE’

CAFFE’ DECAFFEINATO
CAFFE’ CORRETTO

AMARI
MONTENEGRO
JAGERMEISTER
BRANCAMENTA
AMARETTO DI SARONNO
PETRUS

AMARO DEL CAPO
BEKES HAZ
GAZUNT

BRAULIO
UNICUM

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,50
€4,00
€4,00
€ 3,50
€ 5,00
€ 3,00
€ 16,00
€ 14,00

€2,00
€ 4,50
€ 8,00

€2,00
€12,00

€12,00

€ 1,40
€ 1,80
€2,20

€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,50
€ 3,50
€ 3,00
€ 3,00



GRAPPE

BIANCA MORBIDA

Vista: limpida, cristallina, brillante
Olfatto: fragranze di vinacce in evidenza
Palato: asciutta e delicata

Gradazione: 38% vol.

TRENTINA

Profumo: secco e deciso

Struttura: elegante e persistente
Gradazione: 41% vol.

Si caratterizza per essere fresca ed
elegantemente asciutta.

TRENTINA BARRICATA

Profumo: aromatico, delicato

Struttura: morbida

Avvolgente invecchiamento: alcuni mesi
in botte usata per I'invecchiamento di “le
diciotto lune”

Gradazione: 41% vol.

18 LUNE
Profumo: intenso, amabile struttura:
morbida, asciutta invecchiamento: 18

mesi in botti di ciliegio, frassino, rovere e

robinia.
Gradazione: 41% vol.
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€ 3,00

€ 3,50

€ 3,50

€ 4,00

LONG DRINKS
HAVANA COLA 7 YEARS
GINLEMON

GINTONIC

JACK&COLA

PESCA LEMON
VODKATONIC

LIQUORI

BAILEYS

ANIMANERA

LIQUORE ALLA LIQUIRIZIA
LIMONCELLO

GRAN MARNIER

STRAVECCHIO

SAMBUCA

VODKA Fragola, Menta, Pesca, Absolut
FERNET

\WHISKY

JACK DANIELS
JAMESON
LAGAVULIN

OBAN

TALISKER 10 ANNI

DESSERT

TARTUFO BIANCO

TARTUFO NERO

TARTUFO AFFOGATO AL CAFFE’
TARTUFO AFFOGATO AL GRAN MARNIER
MERINGATA

PIADINA NUTELLA

Deliziosa, servita con una

spolverata di zucchero a velo
TIRAMISU’ SHERWOOD

Dolce e delicato fatto in casa con la scelta

dei migliori ingredienti
SALAME AL CIOCCOLATO

CHIEDI AL PERSONALE

€7,00
€7,00
€7,00
€7,00
€7,00
€7,00

€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,50
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00

€ 5,00
€ 5,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00

€ 5,00
€ 5,00
€ 6,00
€7,00
€ 5,00
€ 5,00

€ 5,00

€5,00

PER CONOSCERE I DOLCI DEL GIORNO.



LA NOSTRA CUCINA

anche per asporto

ORGANIZZIAMO PRANZI E CENE
PER OGNI TIPO DI EVENTO

PER INFORMAZIONI RIVOLGERSI
ALLA CASSA O TELEFONARE
AL NUMERO 041 437676

Le modifiche apportate alle consumazioni
sono per noi motivo di disagio.

Gli ingredienti tolti non saranno scontati
dal prezzo di vendita.

Le aggiunte verranno conteggiate a parte
con un prezzo di vendita variabile,
compreso tra 0,560€ 2,00€

I piatti possono essere serviti
in tempi diversi a seconda del tipo
di ordinazione

Per vaschetta asporto maggiorazione di 0,50€
Coperto 1,50€ a persona




CLUB SANDWICH

Classico €9,50
Formaggio, pancetta, uovo, insalata,

pomodoro, salsa rosa

Babe €10,50
Scamorza, porchetta, porcini, uovo,

cipolla alla piastra, salsa rosa
Vegetariano €9,50
Formaggio, melanzane, zucchine,

peperoni, uovo, insalata, pom., salsa rosa
Saporito €9,50
Formaggio, prosciutto cotto, uovo,

insalata, pomodoro, salsa rosa

Mare €10,50
Formaggio, tonno, gamberetti, olive nere,
zucchine, insalata, pomodoro, salsa rosa
Inferno € 10,50
Formaggio, pancetta, salamino, uovo,

peperoni, insalata, pomodori, tabasco,

salsa rosa

Club estivo €10,50
Scamorza, fesa di tacchino, carciofini,

uova, insalata, pomodoro.

Club ricco €11,00
Formaggio, roast-beef, cipolla, uova,

insalata, pomodoro

Club Parma € 10,50
Formaggio, prosciutto crudo, carciofini,

uovo, insalata, pomodoro, salsa rosa

Cimbro €10,50
Formaggio, speck, funghi misti, uovo,

insalata, pomodoro, salsa rosa

PIADINE

Leggera €7,30
Mozzarella, peperoni, melanzane,
zucchine, cipolla

Classica €7,30
Mozzarella, prosciutto crudo

Ghiotta €7,30
Mozzarella, porchetta, funghi misti
Mortazza € 6,80

Mozzarella, mortadella,
granella di pistacchi

Delicata € 6,80
Mozzarella, prosciutto cotto

HAMBURGER DI MANZO

con pane ai cereali (Panificio Le Macine)
(con Hamburger di Manzo Sorana 200 gr)

Cantagallo € 11,00
Hamburger da 200g, formaggio, cipolla alla

piastra, insalata, pomodoro, ketchup

Lady Cocca € 11,00
Hamburger da 200g, formaggio, pancetta,

uovo, maionese al pepe

Sherwood € 11,00
Hamburger da 200g, formaggio, speck,

porcini, noci, salsa Sherwood

Robin Hood € 14,00
Doppio Hamburger da 200g, uova, formaggio, cipolla
alla piastra, salsa Sherwood

HAMBURGER DI CINGHIALE"

con pane ai cereali (Panificio Le Macine)

Crucco € 12,00
Hamburger da 200g, gorgonzola,

asiago, pancetta croccante,

cipolla alla piastra, salsa guacamole

Sceriffo di Nottingham € 12,00
Hamburger da 200g, scamorza,

pancetta, peperoni, salsa rosa

Tonto €12,00
Hamburger 200g, formaggio, cipolla alla piastra,
speck, maionese

Cinghialozzo € 12,00

Hamburger da 200g, formaggio, peperoni, salsa guaca-
mole




PANINI CLASSICI

Autunno

Asiago, speck, funghi
Sfizioso

Formaggio, porchetta, funghi

Rustico
Scamorza, pancetta affumicata,
salamino piccante, peperoni

Lady Marian

Cotoletta, formaggio, lattuga, pomodori

Contadino
Scamorza, salsiccia, peperoni,
cipolla alla piastra

Hot Dog

Pane, ketchup, wiirstel

Brioso
Asiago, prosciutto crudo, funghi

Inverno
Asiago, sopressa, funghi

PANINI GOURMET

(Panificio Le Macine)

Evergreen
Burrata a crudo, prosciutto crudo

Re Riccardo(con pane nero)
Roast-beef, scamorza, porcini

Leggendario
Burrata a crudo, mortadella,
granella di pistacchio

Re Fasullo (con pane nero)
Salmone affumicato, burrata a crudo,
zucchine, salsa guacamole

Ve ggy(con pane nero)
Taleggio melanzane, peperoni zucchine
insalata, pomodoro

Scattolin(con pane nero)
Burrata, arrosto di tacchino, insalata,
maionese al pepe

Fra Tuck

€7,30

€7,30

€7,30

€ 8,30

€8,30

€7,00

€7,30

€7,30

€ 8,50

€ 10,00

€9,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

Asiago, porchetta, melanzane, senape al miele

Urca Urca
Asiago, speck, carciofini, salsa rosa

€9,00

PIADA HAMBURGER €10,00

Piadina alla piastra croccante,
hamburger di pollo, formaggio, insalata,
pomodoro con salsa curry e mango

TOASTONI

Normale € 6,00
Formaggio, prosciutto cotto

Bosco € 6,50
Formaggio, prosciutto cotto, funghi

Golosone €7,00

Formaggio, speck, gorgonzola, funghi misti

PIATTI BABY

01. Cotoletta di pollo, patatine fritte €7,00
02. Warstel, patatine fritte €7,00




GR[GL]ATE (solo nei weekend estivi)

* Grigliata mista con costicine, pollo,
salsiccia, pancetta e polenta

* Costicine con polenta

* Salsiccia con polenta

* Pollo alla griglia con polenta

TUTTE LE SERE
PUOI GUSTARE

* Wiener schnitzel con patate*

* Formaggio fuso con polenta e funghi misti

* Spezzatino di cinghiale alla birra Guinness
con funghi misti e polenta

solo nel periodo invernale...
* Stinco di maiale ALLA BIRRA PILS
con patate

CONTORNI

* Fagioli con cipolla
* Verdure ai ferri

* Funghi misti

* [nsalata mista

* alimento congelato
** ] piatti arrivano in tempi diversi a seconda
della cucina

€ 15,00

€13,00
€11,00
€ 15,00

€12,00
€ 11,00
€17,00

€ 15,00

€ 3,50
€4,00
€ 4,00
€4,00

PIATTI ALTERNATIVI
01

Affettato misto con verdure
sottolio e pane

02

Insalata, crudo, burratina, pane

03

Fesa di tacchino, insalata, carciofini,
scaglie di grana, pane

04

Roast-beef, rucola, scaglie di grana,
pane

05

Seitan a straccetti con verdure
grigliate e pane

INSALATONE

Insalata, rucola, tonno, gamberetti, mais,
olive, salsa yogurt

2

Insalata, rucola, pomodoro, olive, noci,
asiago, salsa yogurt

*SONO ACCOMPAGNATE DA PANE

€ 10,00

€ 10,00

€10,00

€12,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00




BRUSCHETTE (Panificio Le Macine) SALSE

Margherita €6,00 Ketchup €0,70
Salsa di pomodoro, mozzarella, olio, origano Maionese €0,70
Siml_)atica ; €.6?50 Salsa rosa €0,70
Salsa di pomodoro, mozzarella, porchetta, funghi misti e €070
Gustosa € 6,50 ,
: . Senape al miele €0,70
Salsa di pomodoro, mozzarella, salamino
Salsa Sherwood €0,70
Salsa piccante messicana €0,70
FRITTI Maionese con pepe €0,70
Salsa guacamole €520
" i Salsa barbecue €0,70
Patatine fritte” €4,00 _
Crochette di patate” € 4,00
Pepite di pollo” €5,00
Olive ascolane” €450
Peperoni piccanti” € 4,50
Anelli di cipolla” € 4,50
Verdure pastellate” €4,50
Mozzarelline stick” € 4,50
Fritto misto” €11,50

Patatine fritte, olive ascolane,
crocchette di patate, pepite di pollo,
anelli di cipolla, verdure pastellate

Tutti i prodotti contrassegnati dal simbolo *
sono surgelati.

Aumento variabile da €0,50 a €2,00
per ogni ingrediente aggiunto.

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE
CHIEDERE AL PERSONALE IL LIBRO
DEGLI ALLERGENI.
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