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BURRITO TRADICIONAL
Bu r r it o de Jefe de ca m a r ón, t a co ch i le o m a rl i n ,  
f r ijoles,  queso,  en sa l a d a ,  a compa ñ a do de papa s 
y pepi no.

BURRITO ESPECIAL 
Bu r r it o de cu a lqu ier r ecet a a compa ñ a do de 
papa s y pepi no.  

BURGERTUNA
Bu rger de atu n sel l a do,  t oci no,  a g u a cat e
a der ezo de ca sa y papa s f r it a s.

HAMBURGUESA BARBA ROJA
Ha mbu rg uesa de ca m a r ón o pesca do 
empa n i za do,  a r os de cebol l a ,  j it om at e y g rat i n a-
d a con 3 quesos.  

BROCHETAS DELPIRATA[x3] 
Br ochet a s de ca m a r ón a sa do,  sa zon a d a s con 
3 d i fer ent es sa l sa s.

MARISKEKAS
3 quesa d i l l a s cr ujient es r el len a s de m a rl i n y 
con t oppi n g de tu cev iche o a g u a ch i le favor it o.

FILETE fit
F i let e de pesca do con en sa l a d a y a der ezo de 
ca sa .

$90

$160

$150

QUESADILLAS (x3)
Q uesa d i l l a s de 3 quesos con t or t i l l a de h a r i n a .

CAMARONES EMPANIZADOS
Ca m a r ones bien dora d it os  a compa ñ a dos con 
d ip y papa s a l a f ra ncesa .  
acompañados con papas.

PALITOS DE PESCADO
Pa l it os de pesca do a compa ñ a dos con papa s.

LAS FRANSUA
Papa s n atu ra les a l a F ra ncesa .  

TRIO DE TRES
M i x de quesa d i l la s f r it a s r el len a s de m a ch a ca
de m a rl i n ,  ca m a r ón y ca m a r ón a l  ch ipot le.

TIRITAS DE PESCAO (x4)
R ica s t i r it a s de pesca do r ebosa d a s,  
a compa ñ a d a s con pepi no y a der ezo.

PALOMITAS DE MAR
Del iciosa s y cr ujient es pa lom it a s de 
m a r i scoS. Ca l a m a r, ca m a r ón,pesca do o m i x t a s).  

EMPANADAS(x3)
Empa n a d a s A rgent i n a s r el len a s de 
m a r i scos,  senci sh h h it a s y del ic iosa s.

$60

$150

$90

$90

$95

$160
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$200

$120

$150

$85

SOPES DE MARLÍN (X4)
Sopecitos de marlin o camarón, acompañados con 
crema , queso, frijoles, cebollita morada y cilantro.

PESCADILLAS (X3)
Quesadillas fritas rellenas de
 machaca de marlín a la mexicana. 

SHOTS DE CEVICHE (X4)
Degustación de nuestra variedad de
Ceviches. 

AZULENGO SOUP
Del iciosa sopa de t or t i l l a con ca m a r ones,  
ser v id a en ol l a de pelt r e,  a compa ñ a d a de ch ich a r r ón,
cr em a y ch i le pa si l l a .

CALDITO DE CAMARON
El ca ld it o del  capit á n, a compa ñ a do con 
ca m a r ones a sa dos y ver du ra .

CARNITAS DE ATUN
Molcajete de carnitas de atún con guacamoles,
viene con tortillitas para taquear.

CEVICHIPS
Los famosos dorilocos con el toque de casa. 
Doritos nacho con mix de ceviche camarón/pescado.

-

-



JEFE DE CAMARON
Est i lo G ober n a dor g rat i n a do 
con 3 quesos.

CAPEADITO
Ca m a r ón o pesca do r ebosa do a compa ñ a do 
de en sa l a d a y a der ezo ch ipot le.
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$40

$40
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$65

$65

$60

$60

$80

$70

$60

$70

$70

$40

$40
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COCHINITA $55
Ta co de coch i n it a ,  f r ijoles,  cebol l a y 

c i l a nt r o  u n a t ra d ición Maya .

CECINA $55
Ta co de ceci n a con u n a ca m it a def r ijo -

les ,  c i l a nt r o,  cr em a ,  cebol l a ,  a g u a-

EL DE TRIPA
T r ipa de ca l a m a r bien dora d it a sobr e 
ca m a de a g u a cat e.  con cebol l it a pica d a 

COCHINO DE MAR
Taco de cochinita, camarón o marlin  con costra de queso.

DEEP FRIED CALAMARI
Calamar crujiente, aguacate, piña y aderezo.

JEFE DE MARLIN
Est i lo G ober n a dor g rat i n a do 
con 3 quesos.

TACOCHILE
Ca m a r ón ench ipot l a do,  g rat i n a do 
con 3 quesos en t or t i l l a de h a r i n a .

PEZ PASTOR
Como los fa mosos t a qu it os de pa st or,  
per o de pesca do con ci l a nt r o y pi ñ a .

CAPITAN
Pesca do empa n i za do,  a compa ñ a do 
de en sa l a d a t r opica l ,  u n t oque 
de ser ra no y a der ezo.

CHINGADERA
Ca m a r ón, m a rl i n o moja r ra con cost ra de queso
y a der ezo de ch ipot l r.

CHICHARRóN DE MOJARRA
Ta co de moja r ra f r it a  con u n poco 
de en sa l a d a .

EL QUEMADITO
Ta co de m a rl í n f r it o,  ca m a de a g u a cat e 
y en sa l a d a t r opica l .

AL AJILLO
Ca m a r ón o ca l a m a r a l  aj i l lo,  con queso.

EL WERITO
Ch i le g üer o r el leno de ca m a r ón o m a rl i n ,  queso.
.
ATUNENGO
Ta co de ca r n it a s de atú n y a der ezo du lce
 sobr e ca m a de g u a ca mole,  a l  est i lo a z u len go.

$70EL BRONCEADO
Cost ra de queso r el len a de m a rl i n ,  ca m a r ón
o ca m a r ón ench ipot l a do.

$90pulpo zarandeado
Ta co de pu lpo con a dobo pa st or.

$85CARNITAS DE ATUN
Tor t i l l a dora d it a r el len a de sa l sa ver de,  atu n
f r it o y pico de ga l lo.

$70tinga de marlin
Ma rl i n en a dobo,  cr em a , queso.  a g u a cat e,
cebol l a y c i l a nt r o.

-

-
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V Á L I D O  E N  C O N S U M O  E N  R E S T A U R A N T E .
V Á L I D O  E N  T A C O F I S H

VILLAMAR
Ceci n a ,  ca m a r ón y ch ich a r r ón sobr e
 ca m a de f r ijoles en t or t i l l a a z u l .

Con est os t a qu it os nos
d i mos a conocer ya h a ce va r ios
a ños.  Desde 2014



BRONCEADITA
Tostada de camarón enchipotlado gratinada
con 3 quesos, col morada.

MARLINA
Tostada de marlin ahumado con queso gratinado 
y aguacate.

4 MARES
Camarón cocido, camarón curtido, calamr y 
pescado, poro frito, pepino, cebolla en salsa negra.

CEVICHITA
Tostada de cualquier ceviche de la carta.

AGUACHILA
Tostada de aguachile serrano de camarón o 
pescado.

$70

$70

$185

$60

$60

$85

$95

$110

$110

$95

$130

$80

$130

$100

$100

LA AHOGADA 
Tostada de camarón, pepino, cebolla morada
 bañada en salsa negra de la casa ¡EXQUISITA!

AtuN
Tostada de lomo de atún, dip de chipotle, salsa oriental,

mango, semillas de mostaza y aguacate.

LA SALMA
Salmón picadito con paté de tsurimi, mayochipotle
y aceite de ajonjolí.

SAN BLAS
Espectacular tostada de camarón, calamar 
y pescado, preparada como ceviche, con pepino, jitomate 
y cebolla y salsa tradicional.

LA TINGA
Tostada de tinga de marlin, cama de frijolitos, crema 
y queso. 

MORENITA
Tostada de atún en salsa negra de la casa, mango, 
jalapeño y poro frito.

AGUACHIdosAGUACHIdos

$160

$160

$160

$190

$210

$250

$270

$210

$190

$160

$180

AGUACHILE SERRANO 

Curtido al limón bañado en salsa verde de chile
 serrano, cebolla, pepino.

AGUACHILE HABANERO
  
Curtido al limón con chile habanero, cebolla, 
pepino.

AGUACHILE CHILTEPIN
 
Curtido al limón con chile chiltepin, cebolla, pepino.

AGUACHILE AHOGADO 
Curtido al limón  bañado en salsa negra, acompañado 
de cebolla  y jalapeño.

AGUACHILE DE AtuN
Atún nacional en laminas bañado en salsa negra, 
cebolla y pepino. 

AGUACHILE MIXTO
Camarón y pescado, pepino, cebolla. Elige tu salsa 
preferida.

AGUACHILE MIXTO ESPECIAL
Camarón ,pescado y atún, pepino, cebolla. 
Elige tu salsa preferida. 

MATA CRUDAS
Aguachile de camarón en una salsa especial a base de 
clamato, chiltepín y una salsa roja especial de la casa, 
cebolla, pepino. Servido en molcajete. 

AGUACHILE CRISPY
Aguachile de camarón curtido, camarón crujiente en 
salsa de chile serrano.

COSTENO
Bañado en salsa de chile guajillo con trozos 
de chicharrón.

DIVORCIADO
Aguachile con salsa de chile serrano y salsa de
chile guajillo.

(ca m a r ón o pesca do) 

(ca m a r ón o pesca do) 

(ca m a r ón o pesca do) 

SALMONCITA
Salmón en salsas orientales, aguacate, ajonjolí, chile serrano
con un toque de cacahuate.

TOSTADA AZULENGO
Camarón en todas sus versiones, pescado, calamar y
salsa huichol.

TUNYTA
Atún, cebolla caramelizada, poro frito, chilitos serrano
y aderezo de chipotle.

pulpo ENCHILADO
Pulpo Bañado en adobo de chiles, aguacate y poro frito.



[  E L I G E  L A  P R O T E I N A  ]

[  E L I G E  L A  S A L S A  ]

R E C E T A  E S P E C I A L :
C E V I C H E  D E  T A B U L E  $ 1 5 5

$155$155 $155$155

$155$155

$195$195

$195$195$210$210

$155$155

[Pescado, camarón, 
calamar, atún] [2 proteínas a elegir ]

pescado camaron atun calamar

mixto palmitos campechano

JAROCHA
Cebolla, jitomate, cilantro 

,pepino con catsup y clamato preparado

SERRANO
Cebolla, pepino y salsa de chile serrano y cilantro.

blanco
Cebolla, cilantro, pepino,  jitomate, sin salsa

habanero
Cebolla, cilantro, pepino,  jitomate, con habanero

SINaloa
Cebolla, cilantro, pepino,  jitomate con chile chiltepin.

NEGRA
Cebolla, pepino y salsa negra de casa.

COSTENO
Cebolla, cilantro, pepino,  jitomate, en chile guajillo

DIVIRCIDo
Cebolla, cilantro, pepino,  jitomate, con 2 salsas de tu elección.

pica rico pica machin

$100GRINGAS MARINASGRINGAS MARINAS

TORTILLA DE HARINA RELLENA DE 

MARISCOS, QUESO FUNDIDO Y ENSALADA TROPICAL.

MARLÍN

MACHACA 

DE CAMARÓN

PEZ AL

PASTOR

CAMARÓN 

ENCHIPOTLADO

$110

$160

$190

$110

$160

LOS CACHONDOS

LOS AHOGADOS

6 ostiones naturales , como 
guarnición chile serrano picado y cebollita .

6 ostiones acompañados con camarón
y una salsa negra espectacular.

$190AZUFELLER
Nuestra versión de los famosos Rockefeller.


